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Pressemitteilung vom 24. August 2006 
 

 

Swiss Cheese Awards am Schweizer Käsemarkt in Huttwil – Ein Käsefest für Gaumen 

und Ohren. 

 

Ein Fest für Schweizer Käse  
 

Am letzten Wochenende im Oktober steht die Schweiz ganz im Zeichen ihres 
weltberühmten Käses. In Huttwil finden die Swiss Cheese Awards und der 
Schweizer Käsemarkt statt. Eine internationale Fachjury setzt sich mit dem 
Aussehen, Geschmack und dem Teig von rund 350 Käsen auseinander. Die 
Besten aller 25 Kategorien messen sich im Anschluss daran um den Titel des 
„Swiss Champion“, der zum ersten Mal vergeben wird. Der nach strengem 
Reglement geführte Käsewettbewerb begleitet eine grosse Degustation für Jung 
und Alt, die die Käsehersteller aus der ganzen Schweiz im Städtchen Huttwil an 
über 60 „Feinschmecker-Chalets“ anbieten. Ausser dem Probieren kann sich das 
Publikum aus Nah und Fern an einem vielfältigen Unterhaltungsprogramm aus 
Musik, Spass und Spiel erfreuen. Neben Gaumenfreuden und Medaillensegen 
stimmt die 5. Ausgabe der Swiss Cheese Awards auch akustisch heiter mit dem 
Lied „Fromage Suisse“ von Bumerang, das erstmals am 3. September am 
Unspunnenfest in Interlaken uraufgeführt wird. 
 

Am Donnerstag, 26. Oktober 2006 startet der nationale Käsewettbewerb unter 

Ausschluss der Öffentlichkeit in der Schaukäserei in Affoltern im Emmental. Erwartet 

werden 350 Wettbewerbskäse, die sich in 25 verschiedenen Kategorien nach Aroma, 

Konsistenz und Aussehen bewerten lassen. Pro Kategorie werden vier bis fünf 

Käseprüfer eingeladen. Die Jury besteht aus Fachleuten der Käsewirtschaft, der 

Gastronomie, aus Konsumenten und Medienschaffenden. Zum Einsatz kommen Juroren 
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aus der Schweiz, Frankreich, Deutschland, Italien, Österreich, USA und Kanada. Die 

Jurymitglieder werden in ihre Arbeit eingeführt und anhand des „Dreieckstests“ geprüft. 

Dabei werden ihm drei Käse-Muster vorgelegt, wovon zwei vom ein- und demselben 

Stück sind. Aus diesen drei Käse-Proben muss der Juror erkennen, welches sich von 

den beiden gleichen Stücken unterscheidet. Aufgeteilt in Prüfgruppen mit je vier bis fünf 

Juroren gehen sie an die Arbeit. Eine Gruppe juriert 25 bis 30 Käsesorten einer 

bestimmten Kategorie streng nach dem Reglement der Swiss Cheese Awards. Per 

heute haben sich am traditionellen Wettbewerb schon über 200 Käse angemeldet. Die 

Zahl steigt täglich weiter an. 

 

Der Festakt 
 

Während sich am späteren Freitagnachmittag die Oberprüfer der 25 Jurygruppen an die 

Prämierung der Besten aller Kategorien machen, wird der Schweizer Käsemarkt offiziell 

auf dem Brunnenplatz eröffnet. Der anschliessende Rundgang führt zum Siegerzelt, wo 

die gekürten Käse dem breiten Publikum präsentiert sind. Die erstmalige Verleihung des 

sogenannten „Swiss Champion“ und die Übergabe der Swiss Cheese Awards finden an 

der festlichen Preisverleihung am Freitagabend anlässlich eines Galaabends im 

Mohrensaal statt. Die höchsten Auszeichnungen im Käseland Schweiz werden im 

Beisein geladener Gäste aus Politik, Wirtschaft, Käsebranche und Unterhaltung 

verliehen. Francine Jordi umrahmt den Festakt und weitere musikalische Darbietungen 

der Gruppe Bumerang und die Käserchöre begleiten das Käsefest. 

 

Ein Loblied an den Schweizer Käse 
 

Die Tradition der Swiss Cheese Awards wird 2006 erstmals auch klanglich unterstrichen 

mit einem eigenen Lied, das einem akustischen Logo gleichkommt. Mit der Komposition 

von „Fromage Suisse“ hat die Gruppe Bumerang um Musiker Martin Schütz nicht nur 

einen textlich wie musikalisch eingängigen Song in Des-Dur eingespielt, sondern ehrt 

auch die Käseschaffenden dieses Landes.  „E gsungi Schwyzer Chueh git Milch bis 

gnue, une vache heureuse“ – so der zweisprachige Refrain, der instrumentell von 

Gesang, Örgeli, Gitarre, Akkordeon und  E-Bass begleitet wird. Zeitgleich mit der 

Veröffentlichung ihrer neuen CD „Merksch öppis?“ gastiert Bumerang am 3. September 

am Unspunnenfest in Interlaken, wo ihre 19 neuen Stücke der Öffentlichkeit erstmals 

live gespielt werden.  
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Käsefest für die Besucher 
 
Für alle Besucherinnen und Besucher wird das schmucke Blumenstädtchen Huttwil vom 27. 

bis 29. Oktober zum kulinarischen und unterhaltsamen Treffpunkt. Am Schweizer 

Käsemarkt mit internationaler Beteiligung zeigen Hersteller aus den verschiedensten 

Regionen ihre Spezialitäten. Das Publikum kann selber kosten und entscheiden, welchen 

Käse es bevorzugt. Für Geniesser und Schlemmer ist der Schweizer Käsemarkt ein 

einziges Schlaraffenland, wo über Käse diskutiert werden darf. Neben ausgiebigem 

Degustieren dürfen sich die Käseliebhaber auf zahlreiche weitere Attraktionen freuen wie 

beispielsweise musikalische Darbietungen, Wettbewerbe, Kinderattraktionen und einer 

Käseversteigerung vor Ort. 

 

Programm der Swiss Cheese Awards am Schweizer Käsemarkt in Huttwil 

Swiss Cheese Awards –  
Wettbewerb 

Emmentaler Schau-
käserei Affoltern i. E. 

Donnerstag, 26.10.2006 – 
12.00 Uhr  

Eröffnung Schweizer Käsemarkt 
mit anschliessendem Rundgang 

Huttwil, Brunnenplatz Freitag, 27.10.2006 – 
15.00 Uhr 

Swiss Cheese Awards –  
Finaljurierung “Swiss Champion” 
 

Huttwil, Siegerzelt 
 

Freitag, 27.10.2006 - 
nachmittags  

Swiss Cheese Awards  -  
Eröffnung Siegerzelt 

Huttwil, Siegerzelt Freitag, 27.10.2006 – 
17.30 Uhr 

Türöffnung Preisverleihung Huttwil, Mohrensaal  Freitag, 27.10.2006 - 
18.30 Uhr 

Swiss Cheese Awards -
Preisverleihung  

Huttwil, Mohrensaal  Freitag, 27.10.2006 - 
19.00 Uhr 

Swiss Cheese Awards -  
Galadinner 

Huttwil, Mohrensaal  Freitag, 27.10.2006 - 
20.30 Uhr 

 
 

 
Auszüge aus dem Unterhaltungsprogramm des Schweizer Käsemarktes: 
– Degustation 

– Alpkäserei 

– Käseversteigerung 

– Plauschschwinget 

– Steinstossen 

– Volkstümliche Musik & Tänze 
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Hinweis an die Redaktionen 
Bildmaterial in Farbe sowie weitere Detailinformationen (wie Reglemente, Teilnehmer 

und genaue Inhalte des Schweizer Käsemarktes) finden Sie unter: www.cheese-

awards.ch und unter www.kaesemarkt.ch 

 

Für weitere Auskünfte stehen Ihnen gerne zur Verfügung: 

 

Für Fachfragen und Akkreditierungen zu den Swiss Cheese Awards 
FROMARTE 

Michelle Weber 

Schwarztorstrasse 26 

CH-3001 Bern 

Tel. +41 (0)31 390 33 33 

Fax. +41 (0)31 390 33 35 

m.weber@fromarte.ch 

www.fromarte.ch 

 

Für Fragen zum Stück „Fromage Suisse“ und den Auftritten von Bumerang: 
Bumerang 

c/o Christian Freiburghaus 

Wilerweg 17 

CH-3280 Murten FR 

Tel:     079 704 82 54 

bumis@bluemail.ch 

www.bumis.ch  

 

 

Für Fragen zum Schweizer Käsemarkt 
ProRegio Huttwil 

Walter Rohrbach 

Postfach391 

4950 Huttwil 

www.regio-huttwil.ch 

 

 


